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полO}кЕниЕ
об организации питания

в Муниципа.rtьном бюджетном дошко,Iьном образовательном учреждении
<<f,етский сад комбинIIрOванного вида ЛЪ28 <Лесная сказка))
Е;rабужского N{},ни lIипального parioHa Республики Татар cтaH

l. общlrе поло}кении
Насr'оящее IIоложение об организации пи,I,ilния воспитанников, работников Муниципального
бюджетного ]lошкольного образовате-rIьного \,чре}кдения кЩетский сад коптбинированного вида
Nc28 ((Леснаr] сказка) Е"цабr,жского м\iниLlипа,IьноI,о района Ресгrублики TaтapcTaн, реализующего
ОСНОВН\'ю образовательнчк) проI,ра\{\{\l .l{оIlIко_цьного образования (,,lаt_пее - Ilоложение и
УчРехiдение) разработано в соотве]сlt]ии с тlоl]\1аI,tтвно-правовыми докумен,lами:
Фе.l1ерll-iтьныпt Законом Российсксlй Фе,rtсрацttи o,I 29.12.2012г. N9273-Фj <<Об образовании в
Российской Фелерации>
ГIостановлением Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от
27,|0.2020г. Nч З2 г. Москва кОб утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм
СаНПиН ?.,З12.4.З590-20 кСанитарно-эпидемиоJ]огические ,l,ребования к организации
обцественн ого питания насеJ-Iения> (далее- СанГIиН 2.З l 2.4,з 590-20) ;

Федеральны]чI законом от 02.01.2000г. к29-ФЗ <<О качесr,ве и безопасности пищевых пролуктов> (в

редакции Федерапьных законов от З0. |2.20()1 Л9196-ФЗ. от 10.01.2003 Nя15-ФЗ:)
С]овптестныл,t lIриказоN,{ N4инз.црава России и Минобразования России o,I З0,05.02/З 1,05.02
Nc176i2017 ко \Iepax по y"rтуLIшению охраны:]доровья детей в РФ (I1.16 об обеспечении
обшеобразовательных учреждеrтий йодированной солью и пиlцеRыми пролукта\,Iи, обогащенными
\4 икрон} трисl l гаv и,,).
И ДР}'Гl.]N,rИ ЗаКОНОДаТе,r]ЬНы\IlI alкI,a\,{].I. с llc_It,tO tlбсспе,tеrlttя сбаrагlсироваI{ног0 питания детеЙ
paнHel'o и ;lсtlлко,пьноl,о Rо Jрас Irt. tlOceIIla j()IIl]lx Учре;к_ tение. осуUlес l t]jIения контроля за
соз,i(аниеl\{ нсобходимых условий д"ця орI,ани,]аil1.I}1 tlи,Iания в.Учреж;lении.
ОСНОВНЫМи задаLIаI\,Iи оргаFrи:]ации питанLtя воспитзнников в Учрехtлении являются создание
УСЛОВИЙ, направленных FIа обеспечение рациональныIч1 и сбалансированныN,I питаниеN,{.
гарантIlрование качества и бе:зопасносr,и питания. пищевых прод)rктов. используеN{ых в
приготов.тении блюд. пропаганда принциIIов ,].]орового полноценного питания.
ОРГаТiиЗация питания в обра:зовательно]\r }iчl)еждении ос\ rr{еств,lяеl,ся tlIl,а,гными работниками
Учрежленияt.

1.з.



. -+, Закупка и посl,авка прод},ктов I]иган1.]я в )',lpc;ttдcHlltl ос},шIествляется в llорядitе, установленноN,l
ФедеральныN,,I законоr,т от 21.07.2005,Vс 9:l-сDЗ <<О разltетIlении заказов на поставки товаров,
выпоJIнение работ. оказание },сrIу,i,:{ля гос\,.]арсгвенIIых и \{\нициlIat]Iьных H\,)t{,]t)) (в лействуюшей
релакчии) на договорной ocHcll]e как за сLIс-г средств бюджета. так и за cTIeT средств пJаты
родителей (:законных представите,тей) за содержание ребенка в Учреждении. в соответствии с
Реглапtен,гом приемки продуктов питания гос,чдарственными и N{униципаr]ьными заказчиками
Респ.чблики Татарстан.

_ j ]]орядок посlавки продуктов опредеJIяется \,{,чниципацьным контрактом и (или) договором,
_ 5. В соответствии с Типовым поJо}Itение\,{. (DедерiгIьнып,t Законоlt Российской Федерации от

]9.12.20l2г. N9273-ФЗ кОб образовании в Российской Фелерации>. о,I,ветственность за
организацию питания, KoнTpo.rib работы сотр.yдников. участвуюrцих в оргztнизации детского
питания несет заведующий Учрежление\,{.

_ -. Настоящее Положение устанаRливает порядок организации питания воспитанников и сотрудников
}'чре;кдения.

. S. Настс'lящее llоJlожение действует до замены HoBbiM.
Z, Opr анизаIIия пIlтания Hzl пиrцеб.поке

] i. Объеrrьт постtlвки продуктtlI] гIитания B:lc],cKo\{ сал_y опрсделяются в сооt,tsе,гс,гвии с нормами
пI]тания СанllиН2.З/2.4.з590-20 кСани Iарно-,)IIидемиологическис требования к организации
общественного питания насе,цения). yтверж.llсt{iтымI{ постановление\.{ г_rIавного санитарного врача
от ]7.10,2020 ЛЪ з2" приNIерныл,t 10 дневным \Icт{lo.

: ], П_-taHrtpr,eltoe число дето/дней. посещаIощrIх ДОУ, определяеl,ся муниципiLцьным заданием.
, Пrт-I,анllе в детском саду осущестtsJIяется согласно утвер}кденным натураJтьным нормам в

соответствии с возрастной категорией детсй (от 1 до 7 лет) с учеl,оNl времени пребывания
воспитанникоts в ДОУ,

_ -, Д,,rя детей lOY с режимоlчl гIOJIного дня (12 .lacoB) организуется пятиразовое питание (завтрак,
BTopoIi завтрак, обед, полдник! 1жин).

] ; В ДОУ в соответствии с yстановленны},Iи санитарными требованияl\,Iи дол}кны быть созданы
с,-Iед_Yк)щи е ), с J Iовия для организации IIитания воспитанников :

i -1.1.Производственные помеще}Iия для хранения. приготовления пищи. оснащенные необходимым
оборулованием (хололи-цьным. техно.iIогическ}т\,I. весо-изN{ерительньтм), инвентарем,

- *.], ПОlrещения (места) дJIя приема пищи. оснаII1ст{ньiе ltебе,цьrо, необхолиN,lь]м ко.lIиLIествоjv{ посуды.
- - -] Квалифrrцированньtй штатньlй IIерсонал. tз",tа;lсtоrций ,гехно;rогией приготовjIения tцадяшего

Ilи,I,ания,

i ..-1.Разработанный и утвержденный порядок орl,аFIизации питания воспиl,анников (рех<им работы
rтлтшеб"rока). график отпуска готовьlх б.,Iкl.,l. рех{иN,{ прис\,Iа пищи. режи\,r \Iытья посуды и
к\ \tlHHol u иlltsен lаря и l.:,),

- - 5 Рlководttlе,Iь fiOY назначаетответствеtlных. ()с\IIцествJяIощих конl,ро_ць:]а:
aвОевреN,IенныN,I составлен1.1ем IIрсдвариl е,IьtIых :3аявок на поставк)l продуктов Iтитания,
сооl,ветств.yrош{их MeHIo, HopN4aM и объемам;
качеством rrоступающих продуктов, напиLIие\{ сопроводи,Iеjlьных документов. подтверждаюш]их
II\ качество и бе:зопасность;

- СОб_rЮдением всех санитарньгх требований к хранению продуктов питания, приготовлениIо и
раз.]аче б,цюд:

- соб"rюдениеN,I правил личноЙ гиl,иены воспитагIниками и персонаllом ЩОУ;
- санlтIарныN,r состояниеьt пиtllеб.rока и по\Iещенттй (п,tест) приема пищи;
- праtsL1_]ьностьк) отбора и храFrсния cyToLIHbж проб:
- Be,]eн}{e\t Jок}l,rентации по органи:]ации питания в сооl,ветствии с требованиями СанГIиН

( состев,-lение\{ 10 дневного менло-требования ус IановJIенного образча. pacrleToм и оценкой
IIспL]..]ьзоtsанLтого на одного ребеrrка среднес\iIочноI,о набора пищевых продуктов (1 раз в десять
]Hel"t). гI0.{сче,l ом энсргетиLlеской ценнос,t t,l li() I\IlсннL)го рiiциона питаниrt и содержания в нем
t'iснс)вны\ lIL]Iцевых всществ (е)tlспtеся.тно). Bc,LeFl lleNl Jt)к\]\Iентации. ведо\{ости контро"r1я за
p.lII}1oHo\r пI.1 Iilния. графика cN,{c}{b] киttяченtlli tзtlдьт и т.л.)

:j. ()рганrтзация питания в lJOY j\олltiна пре,{\,сматривать обеспечение воспи,l,анников бо.ltьшей
LIастью необхсlдипtых им энерI,ии и пищевых веlцеств. сбалансированность и максимаrIьное



раЗнообра]ие рациона, адекватную технологиLIескую и кулинарную обработку продуктов и блюд,
Обеспечиваюшую их высокие вкусовые достоинства и сохранность исходной пиrцевой ценности.

- Прrtr,tерное меню, составленное с учетом рекомендуемых среднесуточных норм питания в ЩОУ
:.-tя детей в возрасте (от 1 до 7:rет) и индиви/r{},альным показателям питания детей с аrrлергической
НаПРаВ,ilеННОсгь.tо в возр?стL, (о-г З-7 лст). BK.ltKlLIaюlllee N,Iен}о-раскл?дку. техно_rlогические карты на
к;].д,.]ое блюдо, утверждас гся Jаtsе.]lуlоLцl.t\1 jlOY, Е;,ксдневно состав,Iяе lся менtсl-требование
', С ганОвленнсlго образца с ,чка:Jание\I tsь]\u, 1а б, llод для восIIи,I,анников данной возрастной группы.

- - На Ka;KJoe б,tк,lдо доJжна быть заведена,lехно,llогическая карта (по форпrе в соответствии с
СанПr,rНопr) с указанием ссылки на рецепт\ры исполь:]уеN,Iых б:rюд и куJIинарных изделий в
.- rr t) тв етс твии с о с б орникап,Iи те хн ических HopN,l ативов.

- l .].lя прави"Irьной организации питания воспитанников в пЩОУ должна бьгь докух,Iентация в
.irr,]ТВСlСТВИИ с СанПиНом 2.З12,4.З590-2О кСанитарно-эпидемиологиLIеские,гребования к
,_-,:гантl зации общественного п иl,ания Hace_Ileн и rl )).

- lртт снабясении ДОУ продук,I,аN,Iи питаниrI предприятие-поставщик обязано предоставить
_t]к\llоIе_lю (ДОУ) все документы, подтверждающие их качество и безогtасность: свидетельство о
.a,a)JаРСтвенноЙ регистрации иJт,и санитарно-эпидемиологиtIеское закjIючение, декларации или
-е_:^т;тфттка-гь] соответствия. _удостоверение каIIества и безопасности предприятия-изготовитеJя,
] j. еР]:Наl]НО-СОПРОВОДИl'ельнь]е док_Yменты I{a животноводческое сырье (яйца, птицу, мясо),
'-,_ ."- е -н;tе .lвa док\,мента сlфорlt.rяютсяr на каждyю rIартию продуктов. отмечаются в
- _ ,_ . Зa;СТВr rОtliеЙ графе бракера;<а пOс1 \ lIitlошlего IIро.]lовольственного сырья и пищевых
_li -', (TtrB.

_ L_),*,.:НIiJс]L{l\Я п1.1тания воспиl,анIlиков в Щ()}' .[OjliIiHa соLlеlаlься с lIравиJIьньi]\I пи],аFIиеп,{ ребенка в
--\:ь-. Необхо.]иrто рекоN,{ендоtsать родитеjIяN,I" чтобы домаIIIнее питание дополняло рацион ДОУ.
],.я обеспеченL{я прее\{ственности в организации питания необходимо ежедневно информировать
:l ,- -llTe.leil о проJ},ктах tT б.tюдах. которые ребенс)к гIоJI\/чил в течение дня в ДОУ.

З. KoHr роль за орt,ilнизацией пIl1,анлIя в ЩОУ: :.,,,.lT;lo.tb ]a организацией llитания в ЩОУ осущесltsляеТ заведующий детскоl,о сада, штатный
',l...]:|]IIHCKl,tT:T работнИк, бракера,.кная ког\"Iиссия. Шеф-rIовар ведет Yчетпитающихся сотрудников,
- :,- 'невнО -Io 9.00 старшая медицинская сестра подает сведения по количеству детей,
- . .l]\ _]нlIков в ЩоУ шеф-повару.

_ l_::з_]r юшrlli lJoy обеспечивают контроль за:

: : -,_],.F.еНllе\r НаТУРаЛЬНЬlХ НОРМ. ВЫПОЛНеНИеr\I .fОГОВОРОВ На ЗаКУПКУ И ПОСТавКу питаниЯ;
,, ]_,.. -.^,l-ilьнс]-техническим состояIJие\,I помеII1сtrий пищеб-цока]

';- .:iHllCrl пищеблока и \,{ес] liрие]\iа пиlilll ;{ос,гатоLIньi\,1 количестtsом сrо;овой и кухонной
-_-'--.-. aГIеllОДежДой. санитарно-гиг,иеI{иLIсскI1\{и средстваNrи. разделочньтNI tlбор1 tованием и
' :,. чпf ,\1 IIHBеHTapeM.

_ -,::'- ..Я \Iе_{I.1tlИНСКаЯ СеСТРа ОС\'ШIеСТ]]jIЯЮ]' KOHTPOj]b За:

:, _: 
:: ; с lts rr \i j I ост\Iпающих прод\.ктов (еяtеднев н сt ) ;

:- _.-aтts.rяет бракераж. которьrй включае,г к0I{троль целостт{ости упаковки и органолеп,гическую
'-.i\ внсттlний ВИД, liBe,I. консисl,еL{lliiя. запаХ И вкус поступающих продуктов и

-j,_ -l\В0.1ЬСТВеННОГО СЫРЬЯ). а также знако\Iство с сопроводительной jIокументацией
.-. _1:,:. -:if Ны\l Li" серr,ификатамИ соо Iвстстtsи я. сани],арнО-эIIидемиологиLIескиN,Iи заключениями,

: .:]_ 3 J . tsСнны\I}1 },дОСТОвеРеНияl,tИ) ]

;,.:J',lriГ]lеТ:т приготоВлениЯ пищи, KarIecTBoM и соответСтвием объема готовых блюд, результаты
: . ,_"]trГО e7iej]HeBнo Заносятся в журнаJI бракеража готовоЙ кулинарноЙ продукции;
-l-::,llьнtlстью отбора и хранения суточных проб (ежедневно);

_'_, 1. .,_,Il пrтtцеб.rока. его санитарны]и сос,l,ояние\,1. организацией обработки посуды,
; ..:.,lt,lI ilческого оборулования. инвен i iря (u;Iit.lHeBHo)l

-_ 1.-i_._]eHtIe\I правиЛ личной I,иI,иенЫ соI,р}.i{]]IrКапти llищеблока С оr.меткой в iltypнaJle здоровья
te;Ke:HeBHo);
кнфорлrированием родителей (законных представителей) о ежедневном
вьг\о.]а готовьlх блюд (ежедн евн о):

меню с указанием

:b.I.].]HeHIie\I среднес,чточ[{ыХ Hop]\,I питанI]rl на одно|,о ребенка по итога\{ накопительной
j j_]tl\tOCTI{ ( кажлые 1 0дней):



- зь]пО,lнениеN{ HopN,{ потРебности в основных ltи-тIеtsых веществах (белках, жирах, углеводах) и
. Jергетической ценности (каuторийност.и) (ежеlчlесячно),

1. Орг:lнизация пи.l.tlния детей в группах
?збота по органи:]ации питания детей в гр,чппах осуществ,цяется Под руководством воспитателя и
] Jк.lЮчаеТсЯ:

- . СtrЗ-]aНИи бе:зопасных условий при полготовке и во время приема пиIди;
. ,trорltирОвtlниИ куjrьтурнО-гиl,иенl{ческих IlаI]ыкоtj во вреN4я приеl,rа пищи деть\{и.
_,a1,I\чеНие 1lr.Jщи на групп,\ ос\,IIlссI,R-:trIе,I ся с,гроI.о tlcl гllафик\l. \/твер}кденному заведующим
.,'чр.,еддaп"arll.

- ,Iepe.,l РВда,lей пищи jIетям пt,itадший воспи,l ате;ь (поN,Iощник воспитате,ця) обязан:
_lt]\Iыть сто,цы горячей водой с мылом;
. _JaTe_lbнo вымыть руки;
:.t]leTb специаIьную одежду для получения и ра]дачи пищи;
.I']]BIIPOBOTЬ стоJIы в соответс,I,вии с приеN,rо\{ пlllци.
i. cellBlTpoBкe столов могyт прив-rrекаться детI4 с З лет,
З,,, Bl.gllg разлачи пищи категорически запрещается нахождение детей в обеденной зоне.
*;, 

'(зя 
порция должна cooTBe],cTBoBaTb Hopr,{aМ согласно СаНПиН. При необходиN,Iости повар

::_. . :-,в,-.яст кс)нтро"rIьную порtlию.
З 

'; 
j::li]\ }]аFIнего возраста де],ей. }, которых не сформирован навь]к самостоятельного прие\,rа

- .'- -- 
-;'-, .lt)К3Р\I]ИВаК)Т.

-: _'_---',a-венностЬ за организаI{ик) пи,гания в l,p\,пlre. в соогI]етствии с настояIцим положением и
-_l:,:.-i],'H0 ]пll,]е\lио,lIоI-ическиVи ItpaBи_laNlLl" Ilec\lT восгIита-ге-iIи.

5. Порялок YLIе,t!l IIllT,iltlttrI, пос,tYпJIеtIIlя и кон.t,роля
денежных средсr в на lIрол}.кты пи,I.ания

] l:Зi :-, itllj{l1rt }'чре;кдение]\{ издается приказ о Е{азначении ответственного за питание.
: _ -зa-aтвенныl"i за питание осу,цествляет учет питаюtцихся детей в Журнапе регистрации контроля

: _: _ _,_ gСШ&е\IосТЬЮ ВосПиТанникоВ.
: ' -_:,;-пеtsН[r \reJcecTpa coBN,Iecl,Ho с шеф-повароl\I и клаловщиком, а гакже с врачом - аллергологом

__. --e.eit с lа*тrерги.теской НаГIРаВЛt'нносIьItl.)" сос.гавIIя]от. индивидуа-цьно на каждого ребенка- --:.;a показанияМ анализа, менrо-раск,падк)l на следуrощий день. Меню состаtsляется на
* -, - З;ПilI{ СIIИСКОВ llРИСУТСТВУЮrЦИХ ДеТеЙ, КО'гОрые ежедневно, до 12:00ч. подают педагоги.

: ,:]:--T.ia. Порции отпускаются Другим детя\,I, как дополнительное питание, главным образом
_: :'l -. -il]lшelo дошкольного и \,{ладшего лошкольного возраста в виде увелиLIения нормы блюда.

' ] _::_ :]._l : jilсiiO,Tьзованных гlорций в виде /1опо.itните-rlьного питания или увелиLiения выхода блюд
, -:]] ]..яa ]aЯ l{,-Iена]\,IИ бракерах;tltlit ксlл,tисси}l соотtsе гс1 ts\,юtI(и]\,I aKToiV.

' , , --,' С:JilНс'Нl{И численностИ воспи,I,ан}{}.{к()i] lIродукты. оставшиеся нсвостребованньтми,
: :i]с]Ш;lЮI,ся на скjrаД по актY. Во:зврат lll]0,1(YKToB. выписанных по меFIЮ для приготовления

;--:, не проI,1зволится, есJи они проIIIJIи к\jlинарную обработку в соответс,гвии с технологией
,:. 1. alTLrB,leH}]rI ДеТСКОГО ПИТаНИЯ:

- -,,,-, к\,ры- индейка, таК каК переД зак.tадкой, производимоЙ в 7.З0 ч., дефростируют
:::\:JL]e/nLтваtо,г/, Повторной :]аморозке )iкa:]aT{Hая 1Iродукция не подлежит;

- . _ 
-- JJ. ec.l1,1 ()ни прошjrи тепловую обрабо,гк1,1

- : -,_\ кты. \-которых срок реаrIизации не позRоjIяет их да-:Iьнейшее хранение,- _. :з:аТ\ поJ,lежаТ продукты: яйцо, консервация /овоrrlная, фруктовая/, сг)/щенное
: -:]]IТ€РСКИе ИЗДеJIИЯ, МаСЛО СЛИВОЧНОе. \,tаСЛО РаСТИТеЛЬНОе, СаХаР. КРVПЫ, \,Iaкapogbi,
. : '"_I1.

, .,]_:. п]]о.]\,ктов ведется в накопительной ведомости. Записи в ведомости производятся на
-:,_'з",нI1I1 гIервиLIных докYN,{ентоts в количес,I,венном и cyN,{N,{apHoM вырая{ении. В конце месяца в

:; _,_ ],lOCTtI ПО.]СLIИТЫВаIОТСЯ И.i'()I1.1 . 
:- .._::1 , ,,]енI,Iе оlIJаl,ы за пlJ,ганис произво"t}"l lся бl;хГаrtтером Финанссlво бtоджетной паrlаты

*-Пlр-l;1111.3оiзанная бухга:r,гсрия N4Ir-\' ,,\'ttрав_tения образования Испо,Iните-llьного комитета
,,__-_]r,пского N,t)Iниципальноlо района) на ос}lованrlи табеrlей посеIдае]\,Iости. коI.орые запо,цняют
1,_,,:ilTal,e--IlT, Число дето/дней по табсля\,r посещасмости доJIжно строго соответствовать числ,ч

молоко,

фрукты,
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JетеЙ. состоящих на питании в меню-требовании, Бухгаjl"герия, сверяя данные, осуществляе],
контроль рационального расходования бюджетных средств,
Расходы по обеспечению питания воспитанIIиков обеспечиваются бюдхtетопl LIуниципацьного
о браз овани я Елабужский м,чтлиципальный райо н Р еспублики Татарстан

раз\,Iер ко-горой устанавливается реш]е}{иеN,I Испо,тнительного KoN,Iиl,el,a Елаб,чжского
\I\.ниципtLцьного района Республики Татарстан

- В течение ]\{ссяца в стоимости дневного рациона питания допускаIотся неболыпие отIс]]онения о1,

\ стtlнов.ценной суммы. но срелняя с],оиN,{ост,ь .llневного рацлlона за месяц выдерживается не ниже
', станов:tенной,

6. I'Irr l,aHrlc со,гр\,днlrкOR
1iтттание сотр)rдников осущесl,вJяе,I,ся на.цоброво.ltьной основе согласно личному заяв,цению.
Организашия гIи,I,ания сотр)iлников произвоll{1.1 I,ся в объеп,те первого блюда или второго блюда по

:-{op\Ie ]етского сада в соответствии с 10-п,т п,теню на основании личного заявления,
_: Пlттанl{е сотр}lдников производится из общего котла (без права выноса),

- _].rя \LIeTa питающихся сотр},дников ведеl ся,t,абеrlь.
: З,r пilтан}]е сотрудники полностью оплачиRаIот сырьевой набор продуктов по себестоип,tости,

]:чьгтт за плlтание соl,р,yдников вносятся на внебrсlд;ttетньiй счет Учре;кдения дJя восстановления
: -1a\ rl_]L)B по питаниIо.
i .a_alBeнHocTb за строгое соблюдение порядка организации питания сотрудников несет

: _--: ;', j.-rш jII"I }'.Iре;кдениеrц,
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